Restaurant Au Fil Du Clos Meursault

Menu d@ FégiOﬂ - 52 EUROS Ce menu est servi midi et soir seuf le semed soir

Ravioles de jambon persillé, Iégumes croquants, bouillon parfumeé a I'ail doux
CCC
Paleron de beeuf cuit longuement comme un Bourguignon
SotSetde

Mousse tiede dépoisses au pain dépices et sa tartine
Ou
Pavlova creme fouettée, compotée, coulis, sorbet ananas

Menu « Le Clos » - 78 EUROS

Escargots de Bourgogne sauvages, lard fume, royale, dés de panais
Ou
Pressé de Foie gras de Canard cuit au naturel, compotée et poélée de pomme fruit

CCRES

Noix de Saint-Jacques cuites a l'unilatérale en pot au feu de légumes
Ou

Filet de veau réti en cocotte, carotte et champignons

DotDetDe

Mousse tiede dépoisses au pain dépices et sa tartine
Ou
Faisselle a la creme
Ou
Fromages frais et affinés

DetDetde

Macaron cazettes du Morvan, crémeux chocolat au lait Valrhona, glace et noisettes caramélisées
Ou
Pamplemousse en suprémes et coulis, glace et biscuit miel
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Restaurant Au Fil Du Clos Meursault

Menu « Terre d@S moines » - 120 EUROS Menu servi pour I able entiere

Langoustines juste poélées, Choux rouge étuveé au vin rouge, jus de tétes
[CHCHCE

Bar de petit bateau réti en écailles croustillantes, nage de coques et couteaux

(CHCHCS
Pigeonneau de PE Quintart (Bresse Chalonnaise), potimarron et Morilles

Soetoe

Mousse tiede dépoisses au pain dépices et sa tartine
Ou
Faisselle a la creme
Ou
Fromages frais et affinés

DetDetde

Tartelette au chocolat noir Araguani Valrhona soufflée, crémeux, coulis, glace café blanc
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Restaurant Au Fil Du Clos Meursault
Menu de saison
Menu servi uniguerment les midis
Entrée, Plat  OU  Plat, dessert %6 €

Entrée, Plat,  fromage OU dessert 44 €

Poireau, filet de maquereau grillé, vinaigrette, croustillant, moutarde en grain de chez Fallot
oo
Noix de joue de porc confites, écrasé de pomme de terre, oignons, jus de cuisson
oo

Mousse tiede dépoisses au pain dépices et sa tartine
Ou
Gateau de grand-meére aux poires servi tiede , sorbet poire

Menu jeune convive - 25 € jusqua 12 ans)

Ce menu est composé dun plat et dun dessert proposés par notre chef

Tous nos desserts sont faits maison, sauf les glaces et sorbets artisanaux
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