Restaurant Au Fil Du Clos Meursault

A la carte ..

Les entrées

Langoustines justes poélées, crues en tartare, fenouil, vinaigrette de pamplemousse
Sésame torrefie

Escargots de Bourgogne sauvages, Royale, sauce, inflorescences de Choux-fleurs, lard fume
Ravioles de jambon persillé, légumes croguants, bouillon parfumé a I'ail doux

Foie gras de Canard poélé, fruits secs, jus et pomme rotie

Les poissons

Langoustines juste poélées, paleron de veau fondant, jus de carapaces

Noix de Saint-Jacques poélées a I'unilatérale, Pied de cochon, Topinambour, jus de viande citronné

Les viandes

Filet mignon de Sanglier réti, panais, betterave, noisettes grillées, sauce gibier
Pigeonneau de PE Quintard (Bresse Chalonnaise), légumes de saison, morilles
Ris de veau de cceur doré au sautoir, légumes du moment, jus de viande

Paleron de beeuf cuit longuement comme un Bourguignon

Toules nos vienaes et volailles sont nées, élevées et aballues en Fronce
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Restaurant Au Fil Du Clos Meursault

Les fromages

Mousse tiede dépoisses au pain dépices et sa tartine

Fromages frais et affinés

Faisselle a la creme

L es desserts

Choux craquelin, crémeux praling, poire pochée et sorbet
Ananas frais et poélé, Nougat glacé amande, fruits de la passion
Biscuit Moelleux, Mousseux chocolat blanc Valrhona, creme, Gelée, Sorbet citron

Tartelette soufflée au chocolat noir Valrhona servie tiede, Sorbet et safran de Bourgogne

Tous nos desserts sont faits maison, souf les glaces et sorbels ortisonaux
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